
 

 

  
 

 
Having dinner at Bodmi                          

 
Vorspeisen  Starters 
 

Winterlicher Blattsalat  Mandarinen-Feigensenf-Dressing  Datteln         Belper 
Knolle  Geröstete Kerne  

Winter leaf salad  Mandarin-fig mustard dressing  Dates  Local cheese  
Roasted seeds 

14.50 

 

Auberginentatar  Senf  Schwarzer Knoblauch  Kichererbsen  Filo 

Eggplant tartare  Mustard  Black garlic Chickpeas  Filo 

20.50 

 

Sellerie-Birnen-Suppe  Meerrettich  Geräucherte Forelle 

Celery-pear soup  Horseradish  Smoked trout 

14.50 

 

Rote Linsen-Crèmesuppe  Kokos  Tandoori 

Red lentil cream   Coconut  Tandoori 

13.50 

 

Tagessuppe 

Soup of the day 

9.00 



 
Hauptgänge  Main courses 
 

Schweizer Rindsentrecôte Café de Paris  Bergkäse-Trüffel-Pommes Frites  
Blattsalat  

Swiss beef entrecôte Café de Paris Cheese truffle French fries  Leaf salad 

54.50                                                           

 

Lammhüftli  Lavendel  Pistazien  Gebackene Tomaten-Polenta    
Rüeblipüree  Pancetta-Edamame  Balsamicojus 

Lamb shank  Lavander  Pistachios  Backed tomato polenta  Carrot puree  
Pancetta Edamame  Balsamic jus 

48.50 

 

Zart geschmorte Rindsbäggli  Pastinaken-Kartoffelpüree  Ofengemüse 

Tenderly braised beef cheeks  Parsnip-potato mash  Oven vegetables   

45.50 

 

Burger medium  Brioche  Chorizo Zwiebel-Konfi  Chabis Relish  BBQ-Sauce                      
Pommes Frites 

Burger medium  Brioche  Chorizo onion-jam  BBQ sauce  Cabbage Relish  
French fries 

32.50 

 

Schweineschnitzel Wiener Art  Pommes Frites  Ofengemüse 

Pork schnitzel in viennese style  French Fries  Oven vegetables 

35.50  

 



 
Tagliatelle  Lachswürfel  Blattspinat  Zitronensauce 

Tagliatelle  Salmon cubes  Leaf spinach  Lemon sauce 

28.50 

 

Spinat-Malfatti  Salbeibutter  Waldpilzsauce  

Spinach malfatti  Sage butter  Forest mushrooms sauce 

26.50 

 
Desserts  Sweets 
 

Schwarzwälder Kirschtorte “Reloaded”   

Black Forest cake “Reloaded” 

14.00 

 

Lauwarmer Malva-Pudding  Aprikosensorbet  Vanillesauce 

Warm malva pudding  Apricot sorbet  Vanilla sauce 

13.00 

 

Geeistes und gratiniertes Passionsfrucht-Törtchen  Himbeercoulis  
Schokoladen-Koriander-Bonbon 

Iced and gratinated passionfruit tart  Raspberry coulis  Chocolate coriander 
bonbon 
 

13.00 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt. | Herkunft Fleisch: CH / Herkunft Fisch: CH, EU  All prices in CHF incl. 7,7% VAT | Origin meat: CH / origin fish: CH, EU 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.  In case of allergies and intolerances, please ask our service staff. 


